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Raffinato ed elegante si adatta a tutti gli ambienti

Disponibile in due modelli (6 versioni)

• TOP 
• PREMIUM
* a richiesta erogazione acqua calda sul modello Premium 45 IB ACHWG 

Hi Class è un erogatore d’acqua di alta qualità, ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare 
servizio ed immagine, sia nella ristorazione, che in uffici, bar, comunità, centri sportivi ecc.

HI CLASS eroga acqua fredda, temperatura ambiente e gassata fredda. 
L’erogatore consente di regolare in tempo reale i seguenti parametri di funzionamento:
• Temperatura dell’acqua fredda
• Capacità e durata residua del sistema di filtrazione
• Livello della bombola di CO2

• Contalitri
• Contaore

TABELLE GENERALE LITRI DI EROGAZIONE

HI CLASS
CABINET
optional

HI CLASS TOP: 20 AC - 20/30/65 IB ACWG
HI CLASS PREMIUM: 45 IB ACHWG

l/h
acqua
F e C

HI•CLASS 
TOP

20 IB AC            √          √	            -            -         20	      3

20 IB ACWG       √          √	           √           -          20	      3

30 IB ACWG       √          √	           √	           -          30	      7

65 IB ACWG       √          √	           √	           -          65	      40

l in
continuo

l/h
acqua
F e C

HI•CLASS 
PREMIUM

45 IB ACWG        √          √	           √	           -         45	      9

45 IB ACHWG      √          √	           √	          √      45-13	      9
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Altezza regolabile (solo Premium)

DIMENSIONI
CABINET

L mmModelli P mm H mm

TOP20       360   440   1060
TOP30       360   560   1060 
PREMIUM45  340   540   1080
TOP65       430   520   1090



Al modello Hi Class vengono applicati una vasta 
gamma di filtri per migliorare il gusto e l’odore dell’acqua, 
combattere il calcare e bloccare il passaggio di eventuali batteri 
dalla rete idrica. Il modello Hi Class ha un sistema 
di microfiltrazione, (a richiesta ultrafiltrazione o osmosi inversa). 
I filtri decloratori e purificatori, migliorano il sapore e l’odore 
dell’acqua dando vita a un’emissione di acqua purificata 
buona da bere.

PREMIUM 
Pannello di controllo high-tech: 
• Frontale in vetro nero temperato
   con inserto in acciaio inox anti impronta 
• Display a due colori da 128 x 64 
• Pannello di controllo touch screen
• Contalitri 
• Contaore
• Sistema auto-diagnosi: il display segnala tempestivamente 
   anomalie o funzionamenti, quali ad esempio la mancanza 
   di acqua dalla rete, l’intasamento del filtro, così da evitare 
   guasti all’impianto.

Zona di erogazione ad altezza regolabile, da un minimo 
di 22 cm, ideale per prelievi a tazza o bicchiere, ad un massimo 
di 27 cm perfetta per un uso con bottiglia. L’erogazione 
di acqua calda è protetta da dispositivo di sicurezza. 
La vaschetta raccogligocce ha una capacità di max 400 ml 
e consente di convogliare l’acqua in eccesso verso uno scarico 
o in alternativa all’interno di un’apposita tanica opzionale* 
dotata di sensore troppo pieno. *(Con optional cabinet)

Plus

HI•CLASS L mm P mm H mm

TOP 20

TOP 30

TOP 65

PREMIUM 45

406 

522

503

540

262 

262 

424 

340

407

407

512

400

DIMENSIONI

• VALVOLA ANTIALLAGAMENTO
• VELOCITÀ EROGAZIONE FLUSSO
• VASCHETTA RACCOGLIGOCCE CON SCARICO

HI CLASS 20/30
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Tel. +39 039 2454428  - Fax. +39 039 5964361  - www.depuratoriacqualife.it - info@depuratoriacqualife.it

®

I L  T U O  B E N E S S E R E
800.036.471

Acquista per la tua azienda impianti e soluzioni 
che coniugano il binomio risparmio e tutela per l’ambiente 

e diventa un Ambasciatore Green.
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PRODOTTI DISPONIBILI
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Certificazione Ambientale 
ISO 14001

Certificazione Qualità
ISO 9001

Certificazione Igienica
UNI EN 1672-2

Cert. Salute e Sicurezza
ISO 45001


